5 CREM

ThermoKinetic Technologie

Original Line & Serving Concept
Die Vielseitigen. Optimaler Filterkaffee fur Ihre Gaste.




Konnen SIE von

uns profitieren?

47,6%

der Deutschen lieben Filterkaffee -
das ist Spitze!

Ca. 26.000 Tassen 3,6 Tassen

trinkt jeder Kaffeetrinker im
Durchschnitt jeden Tag. = -

So viel Kaffee trinken die Deutschen am
Arbeitsplatz - jede Minute!

571,6%

aller deutschen Unternehmen
bieten ihren Mitarbeitern g
Kaffee gratis an.

70,0% —=

Bundesweiter Spitzenreiter —
bei den Konsumenten
ist die Filterkaffeemaschine.

Die Antwort ist Al
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Die Innovativen. Perfekte Temperatur, perfekter Kaffee.

Die Kaffee-Zubereiter der ThermoKinetic Serie bieten eine innovative Loésung*
E@ zur Temperaturkontrolle gemafR ECBC-Standards. Zusammen mit einem

PID-System haben wir verschiedene Systeme intelligent kombiniert, um die
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Temperatur stabil zu halten und die optimale Zeit im Filterkorb sicherzustellen,
wahrend der Kaffee in Kontakt mit dem Brihwasser kommt. Das schafft eine

verbesserte TDS-Rate und echten, aulRergewdhnlichen Geschmack.

Unsere neuen Kaffee-Zubereiter nutzen die kinetische Energie aus der in die Briheinheit eingeleiteten
Luft und erhohen bzw. senken dadurch die Temperatur im Boiler und infolgedessen die Menge an Wasser,
die in den Bruhkorb fliel3t. Die Prazision der Luftzufuhr in Kombination mit einem spezifischen PID-Regler
(proportional-integral-derivative controller), der die Reaktion des Systems vorausberechnen kann, stellen

sicher, dass das Wasser, das in Kontakt mit dem Kaffee kommt, immer die richtige Temperatur hat.

P \Was bedeutet ECBC?

[ !

» Brihzeit und Mahlgrad

Die BrUhzeit steht in direktem Verhaltnis zum Mahlgrad. Deshalb Iasst sich das Gerat so steuern, dass die
Wasser-Kaffee-Kontaktzeit kiirzer - oder in manchen Fallen auch langer sein kann. Allerdings sollte diese
Zeit niemals acht Minuten Uberschreiten.

» Bruhtemperatur

Ein Kaffee-Zubereiter erfillt die Temperaturvorgaben, wenn wahrend des normalen Betriebs die
Temperatur im Brihkorb innerhalb der ersten Minute des Aufbriihens 92 °C erreicht und wahrend des
gesamten Bruhzyklus zwischen 92°C und 96°C liegt. Die Temperatur sollte niemals 96 °C Uberschreiten.

*Patent beantragt

> Messen der Konzentration
an loslichen Stoffen

Die Konzentration an 0slichen Stoffen
(Starke) des Kaffees kann zwischen
1,30% und 1,55% liegen.

P Ergiebigkeit an 16slichen Stoffen

Der Wert fur die Konzentration an
|6slichen Stoffen wird auf dem Kontroll-
diagramm der Kaffeezubereitung
abgetragen und bis zu der Diagonalen
verlangert, die ein Kaffee-Wasser-
Verhaltnis von 50-60 Gramm pro Liter
darstellt. Die Ergiebigkeit an l6slichen
Stoffen kann zwischen 18,0% und
22,0% liegen.
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Die Bewahrten. Verlasslichkeit und Innovation inklusive.

,Original” ist eine komplette Serie unserer klassischen Kaffeemaschinen.
Der Name ist Programm: Schon seit Jahrzehnten haben sich diese Maschinen im taglichen Einsatz
bewdhrt. Permanent haben wir sie verbessert und in vielen Details mit wegweisenden Innovationen

weiterentwickelt - mit dem einen Ziel, Kaffeegenuss noch perfekter zu gestalten.

Typische Einsatzbereiche der ,Original“-Serie sind Cafés, Restaurants, Hotels und Uberall,

wo vielen Gasten gleichzeitig guter Kaffee serviert werden soll.

Viele anspruchsvolle Gaste
und harte Einsatz-
bedingungen:

Unsere Maschinen
bewahren sich hier

mit Bravour.

Auch Sie werden viele Jahre
Freude daran haben - darauf

konnen Sie sich verlassen.

ThermoKinetic SERIES

e B - -

» M1*

Diese Kaffeemaschine wurde fur einen Standort
konzipiert, an dem keine Warmhalteplatte auf
der Oberseite bendtigt wird. Deshalb lasst sie sich
optimal in einer kleinen Teekliche unter einen
Hangeschrank positionieren.

> Manuelle Wasserbefullung

P> Eine Kannen-Warmbhalteplatte mit
85W Leistung

» M2/A2*

Diese Maschinen sind Champions in vielen
Einsatzfeldern. Und weil sie so leistungsfahig und
vielseitig sind, sind sie Uberall hoch willkommen!

7 Thermo
Kinetic

P Kanneninhalt: 1,8 Liter

> Wasserbeflllung automatisch oder manuell
(A2) bzw. nur manuell (M2)

P> Zwei Heizplatten: eine unter der Kanne, eine
oben auf der Maschine fir eine zweite Kanne

> Modell mit automatischer Wasserbefullung
besitzt ein Digital-Display und meldet, wenn
der Kaffee fertig ist

P Brihmenge 4-12 Tassen

P> Einfach vorne an der Maschinen einstellbar

P> Lieferumfang: 1,8-Liter-Kanne(n) sowie
Wasserschlauch (A2)

*Die Modelle M1, M2 & A2 sind auch als M1 M2 & A2™ mit TK-Technologie erhaltlich.

2
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Mit Thermos M/A brUhen Sie Ihren Kaffee direkt in eine
2,2-Liter-Thermoskanne. Praktisch, wenn Sie den Kaffee
lange warm halten mussen und gleichzeitig seinen
Geschmack und sein Aroma bewahren mochten: Einfach
die Thermoskanne aus der Kaffeemaschine nehmen und
dort aufstellen, wo Sie den Kaffee servieren.

Die Maschine mit automatischem Wasseranschluss
verflgt Uber:

Elektronische Zeitsteuerung

Einstellbare Brihmenge

Eine Signalmeldung, sobald der Kaffee fertig ist
Einfache Auswahl der Brihmenge (4-15 Tassen)
vorne an der Maschine

Es gibt diese Maschine mit oder ohne automatischen
Wasseranschluss. Thermoskanne im Lieferumfang
enthalten.

*Das Modell Thermos M/A ist auch als Thermos M™/A™ mit TK-Technologie erhaltlich.

Unser automatischer Heil3wasser-Dispenser ist die
ideale Erganzung zu unseren Original-Kaffeemaschinen,
oder wenn Sie einfach schnell und unkompliziert Tee bzw.
andere Kaffeespezialitaten servieren mochten.

HeilBwasserkessel mit grolRem Fassungsvermogen
Durchsatz: 18 Liter pro Stunde

Zwei Optionen: automatische Wasserbefullung und
manuelle Beflllung

Praktischer Zapfhahn

Digital-Display fur die Anzeige der Wassertemperatur
Einstellung der gewtinschten Temperatur elektronisch
an der Vorderseite

Temperaturbereich 72-96°C




DServmg Concept

Die Schnellen. Wenn Effizienz zahlt.

Ob Messe oder Konferenz, GroRBveranstaltung oder intensive Kaffeepause:

Wenn Sie viele Gaste gleichzeitig erwarten, sind Sie mit diesen Maschinen bestens vorbereitet.

Mit Fullmengen von 5 Litern pro GroRkanne halten Sie jeweils gut 30 Tassen auf einmal bereit;

und weil es nur 7 Minuten dauert, bis wieder 5 Liter Kaffee frisch zubereitet sind,

braucht kein Kaffeetrinker Schlange zu stehen.

Dabei haben wir die Zubereitung so konzipiert,

dass der volle Geschmack direkt in die Kanne
und von dort ohne Umwege in die Tasse
gelangt. Das sichert optimalen Geschmack

vom ersten bis zum letzten Schluck.

Mit ,Serving Concept” haben Sie immer

das richtige Konzept, um grof3e Mengen

*
besten Kaffees zu servieren! Mega Gold M/A E&

Eine leistungsstarke Kaffeemaschine _ Ther
mit manueller (M) oder automatischer Kinetic
Wasserbefullung (A). 3

Schnell und leistungsstark: ca. 17 Tassen
innerhalb von 7 Minuten

Gebruhter Kaffee flieBt direkt in eine
praktische 2,4-Liter-Ausgabestation
Digital-Display (A)

Signal meldet, wenn der Brihvorgang
beendet ist (A)

Brihmenge einstellbar: 4-17 Tassen

*Das Modell Mega Gold M/A ist auch als Mega Gold™ mit TK-Technologie erhaltlich.




Einzel-Tower Serviereinheit

Unsere Serviereinheit ist elegant, zeitlos und praktisch. Die
Serviereinheit besteht innen aus Edelstahl und besitzt einen
praktischen Zapfhahn mit Fullstandsanzeige. Weil von aul3en keine
Warme zugeflhrt werden muss, behalt der Kaffee lange seinen
hervorragenden Geschmack und sein Aroma. Die Serviereinheit
passt in praktisch alle Umgebungen und lasst sich schnell und
einfach bedienen. Einfach die Serviereinheit aus der Maschine
nehmen und dort platzieren, wo Sie den Kaffee ausschenken wollen.

Eine leistungsstarke, einfach zu bedienende
Kaffeemaschine fur die schnelle Zubereitung
von 2,5 oder 5 Liter Kaffee:

Einfache Bedienung

GrolRer Durchsatz: bruht bis zu 5 Liter Kaffee
in nur 7 Minuten

Auswahl zwischen ,voll“ oder ,halbvoll” brihen
Signal meldet, wenn der Kaffee fertig ist
Teewasser-Ausgabe

5-Liter-Ausgabestation mit Hahn, Sichtglas und
integriertem Hebel

Mit der Serviereinheit kdnnen Sie nicht nur wohlschmeckenden
Kaffee servieren. Sie kdnnen auch Rucksicht auf Ihre Gaste
nehmen und die Serviereinheit mit einem speziell gestalteten
Deckel ausstatten. Einfach und wirklich sehr praktisch! Es macht
einen guten Eindruck, wenn jede servierte Kaffeesorte auf dem
Deckel dargestellt wird. Oder setzen Sie Ihr Unternehmenslogo
auf den Deckel. Es ist die Summe all dieser kleinen Details, die den
Gesamteindruck ausmachen.

Doppel-Tower

Das Brihen mit dem Doppel-Tower geht doppelt
so schnell, weil es auf beiden Seiten gleichzeitig
stattfindet.

Einfache Bedienung

GrolRer Durchsatz: bruht 10 Liter Kaffee in nur
7 Minuten

Auswahl zwischen ,voll“ oder ,halbvoll” brihen
Signal meldet, wenn der Kaffee fertig ist
Teewasser-Ausgabe

Zwei 5-Liter-Ausgabestationen mit Hahn,
Sichtglas und integriertem Hebel

Kaffeemuhle Original

Eine elegante und gerauscharme Muhle zum
Mahlen von Kaffeebohnen direkt in den Siebtrager
oder den Messbecher.

Ubersichtliches Display: zeigt die Anzahl der
Tassen an, fur die gemahlen werden soll
Mahlgrad einstellbar

Passt perfekt zu allen unseren
Kaffeemaschinen der Serien , Original” und
.Serving Concept”

Auch geeignet fur die meisten 1,8-Liter-
Kaffeemaschinen auf dem Markt
Fassungsvermogen des Bohnenbehalters:
ca. 2,5kg

P GHT ROAg

13 {



P Spezifikationen - Original Line

P Spezifikationen - Serving Concept

’ Zubehor fur die Original Line Produkte
%ﬁetrl]tﬂ%rskanne 1G’|8as|_lltaenrne P Filterkorb
M1 M2 A2

Hohe 430 mm 430 mm 430 mm
Tiefe 360 mm 360 mm 360 mm
Breite 205 mm 205 mm 205 mm
Gewicht 8kg 9kg 9kg
Kapazitat (Liter/Stunde) 15 15 15
Wasserbefullung Manuell Manuell Automatisch/Manuell
Bruhoptionen Voll Voll 4-12 Tassen
R U Lt
Wasseranschluss Nicht vorhanden Nicht vorhanden 3/4" R

Thermos A Thermos M HVA HVA 6 kW
Hohe 545 mm 545 mm 500 mm 500 mm
Tiefe 360 mm 360 mm 410 mm 410 mm
Breite 205 mm 205 mm 225 mm 225 mm
Gewicht 10 kg 10 kg 11 kg 14 kg
Kapazitat (Liter/Stunde) 15 15 18 67
Wasserbefillung Automatisch/Manuell Manuell Automatisch/Manuell - Automatisch/Manuell
Brihoptionen 4-15 Tassen Voll Nicht vorhanden Nicht vorhanden

220-240V~ 220-240 V~ 220-240 V~ 380-415V~
Stromversorgung 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz 50/60 Hz

TN 780 W 1N 2200W 1N 2200W 3N 6600W
Wasseranschluss 3/4" R Nicht vorhanden 3/4" R 3/4" R

. Zubehor fur die Serving Concept Produkte

5-Liter- 2,5-Liter- Anzeige- Tower Mega
Grol3kanne Grol3kanne Deckel Filterkorb Filterkorb

I 0 ® oar

Doppel-Tower Einzel-Tower Mega Gold M Mega Gold A

Hoéhe 950 mm 950 mm 640 mm 640 mm
Tiefe 500 mm 500 mm 390 mm 390 mm
Breite 930 mm 5517 mm 205 mm 205 mm
Gewicht 30 kg 22 kg 12kg 12 kg
Ausgabestationen 2 x 5 Liter 1 x5 Liter 1x2,5Liter 1x2,5Liter
Kapazitat (Liter/Stunde) 60 30 19 19
HeilRwasser Ja Ja Nein Nein
Wasserbeflllung Automatisch Automatisch Manuell Manuell/Automatisch
Bruhoptionen Halb/Voll Halb/Voll Voll 4-17 Tassen

380-415V~ 380-415V~ 220-240V~ 220-240V~
Stromversorgung 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz

3N 9000 W 3N 9000 W 1N 2200 W 1N 2200W
Wasseranschluss 3/4"R 3/4"R N/A 3/4" R

2,5-Liter-Station 5,0-Liter-Station

Kaffeemuhle Original

Hohe 475 mm 430 mm 545 mm
Tiefe 360 mm 360 mm 460 mm
Breite 215 mm 205 mm 280 mm
Gewicht 12 kg 3kg 4 kg
Mahloptionen 6 Programme N/A N/A
Bohnenbehalter 2,5kg N/A N/A
Stromversorgung 23? \l/\IN 28(/)6\(/)sz N/A N/A
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Schnell & effizient servieren

Welbilt Deutschland GmbH

Auf der Weih 11 - D-35745 Herborn

T +49 2772 5805-0 - F +49 2772 5805-70
info-de@welbilt.com - www.welbilt.com/de
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Spezifikationen — ThermoKinetic Serie

Hbéhe
Tiefe

Breite

Gewicht
Warmhalteplatten
Kanne/Thermoskanne
Kapazitat (Liter/Stunde)
Brihzeit

Wasserbefullung

M1/M2 A2
TK-Serie TK-Serie
428 mm 428 mm
410 mm 410 mm
205 mm 205 mm
8,5kg/9,5kg 9,5kg
172 2
1,8-Liter-Kanne 1,8-Liter-Kanne
15 15
6 Min. 6 Min.
Manuell Manuell/Automatisch

Kaltwasser 1/2" R

Wasseranschluss

Leistungsaufnahme

220-230V~ 50-60 Hz 2390 W

220-230V~ 50-60 Hz 2390 W

Thermos M
TK-Serie

Hohe 557 mm
Tiefe 410 mm
Breite 205 mm
Gewicht 10,5 kg
Warmhalteplatten -
Kanne/ 2,2-Liter-
Thermoskanne Pumpthermos
Kapazitat (Liter/Stunde) 15
Brihzeit 7 Min.
Wasserbefillung Manuell
Wasseranschluss -

220-230V~

Leistungsaufnahme 50-60 Hz 2200 W

S) WELBILT

Thermos A Mega Gold M Mega Gold A
TK-Serie TK-Serie TK-Serie
557 mm 655 mm 655 mm
410 mm 445 mm 445 mm
205mm 205mm 205mm
10,5kg 12 kg 12 kg
2,2-Liter- 2,5-Liter- 2,5-Liter-

Pumpthermos Serviereinheit Serviereinheit
15 19 19
7 Min. 8,5 Min. 8,5 Min.
Manuell/Autom. Manuell Manuell/Autom.
Kaltwasser 1/2" R - Kaltwasser 1/2" R
220-230V~ 220-230V~ 220-230V~

50-60 Hz 2200 W 50-60 Hz 2200 W 50-60 Hz 2200 W

Welbilt offers fully-integrated kitchen systems and our products are backed by
KitchenCare® aftermarket parts and service. Welbilt's portfolio of award-winning
brands includes Cleveland™, Convotherm® Crem®, Delfield®, Frymaster®,
Garland®, Kolpak® Lincoln™, Manitowoc®, Merco®, Merrychef® and
Multiplex®.

Bringing innovation to the table « welbilt.com
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